PER PICAR

Anxova del Cantabric 000, oberta en papallona, pa de massa mare i tomaquet 6
Espatlla de Jabugo D.O.Guijuelo 21

Ensaladilla andalusa amb tartar de tonyina d’almadrava 14

Croquetes d’aji de gallina -3- 9,75

Bunyols d’alberginia, mel i formatge -4- 10

Les braves Ajoblanco 8

Calamars de barca a 1l’andalusa amb maionesa de 1llima i kimchi 17

ENTRANTS

Verdures de temporada a la brasa, feta batut, sésam i mantega de bitxo 14
Stracciatella de burrata, festuc, tomaquets confitats, magrana i oli verd 17
Tiradito de llobarro amb llet de tigre de coco i citrics 18

Steak tartar de vaca madurada de pastura i salsa tonnata 18

Ou de pages estrellat amb gambes vermelles a 1l’allet fetes al carbé 16

PRINCIPALS

Tataki de tonyina Bluefin, ajoblanco i ametlles 23

Milanesa gallega, ou ferrat, taperes i mantega de bitxo 26 + anxoves 5
Paccheri a la tofona 18

Arros meldés de gamba vermella, calamar i zamburifia 24

A LA GRAELLA JOSPER

Pop a la brasa amb patata fumada 26

Llobarro a 1l’esquena a la donostiarra 24

Hamburguesa de vaca rossa gallega, cogombrets, salsa secreta
i fondant de formatge 17

Secret iberic amb mojo vermell 22

Filet de vaca madurat amb salsa de Pedro Ximénez 29

Xuletdé de vedella rossa gallega IGP 7,9€/100 g

ACOMPANYAMENTS

Bimis a la graella 6 | Patates fregides 6 | Pebrots a la bilbaina 6 |
Enciam + vinagreta casolana 5 | Pa de massa mare 2,8 | Mantega fumada 1,5 |
Tomaquet ratllat 1 | Allioli 1,5

En cas de patir alguna intolerancia o al-lérgia alimentaria, comuniqueu-nos-ho.



POSTRES

BABARRIJA 8

crema de Baileys i gelat de wvainilla

ETON MESS DE LA KATE 8

fruits vermells, merenga i1 nata muntada

STICKY TOFFEE PUDDING 7

pa de pessic de datils i1 toffee amb gelat de vainilla

CHEESECAKE AMB CREMA CATATLANA 8

crumble de galeta

TRUFES DE XOCOLATA I AVELLANA 7

oli d’Arbequina i sal

SGROPPINO 11

Sorbet de llimona, St-Germain i cava
Acompanya’l amb un coctel...

EL PRIETO 15
Rom Santa Teresa Rsv, licor de festuc, mango,
carxofa i llima

CAYO COCO 14
Rom Bacardi Carta Blanca, un toc de Laphroaig 10,
coco 1 pinya

FOX ON THE HILL 13

Whiskey Bulleit Bourbon, cafe, platan i canyella
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